Systemy produkcji
majonezu, keczupu i sosu




Sosy rozdrobnione

Typowe zastosowanie Standard
Production Plant

Sosy smakujgce wszystkim — w oparciu o t3 koncepcje
inzynierowie IKA® opracowali wszechstronny system
produkcyjny do przygotowywania réznych soséw, takich
jak majonez czy keczup. Majonez jest popularnym
dodatkiem sktadajacym sie z oleju, wody i zottek jaj.
Rozne kraje maja odmienne wymagania dla tego
produktu. W panstwach cztonkowskich UE majonez
musi mie¢ fgczng zawartos¢ ttuszczu przynajmniej 70%,
a zottek jaj nie mniej niz 5%. Zgodnie z niemieckimi
wytycznymi w tym zakresie, zawartos¢ ttuszczu w
majonezie satatkowym, to przynajmniej 50%. Na

rynku dostepne sa rozne warianty w postaci majonezu
musztardowego, pomidorowego, jak réwniez remulady,
czy roznorodnych niskokalorycznych kremdw satatkowych
i dressingow.

Wszystkie te sosy sa emulsjami na bazie wody i oleju,
ktére wymagaja dodatkow. Nalezy dodac wiasciwa ilosc¢
emulgatora hydrofilowego, by zapobiec rozdzielaniu faz.

vowe reéptury 3

W przypadku sosow majonezowych zastosowanie maja
z6ftka jaj, proteiny mleczne lub emulgatory ze Zrodet
roslinnych. Emulsja podlega homogenizacji, a lepkos¢ pro-
duktu koncowego jest regulowana przy uzyciu hydrokolo-
idow i skrobi. Prawidtowo zrownowazona receptura daje
pozadany smak i optymalna strukture.

Samo uwzglednienie dodatkdw nie jest wystarczajace do
produkgcji emulsji o wysokiej jakosci. Najwazniejsze jest
rozproszenie fazy olejowej na bardzo mate krople - to
wiasnie IKA® jest w stanie szybko sprosta¢ tym wymogom
procesowym. System IKA® moze miec zastosowanie przy
obrobce produktow o réznej lepkosci, jest idealny do
produkgji wiekszosci typow sosow.

W celu zapewnienia optymalnej i

i opfacalnej produkji szerokiej gamy
produktéw, IKA® stworzyta Standard

l { Production Plant SPP - wysoce

wszechstronny i elastyczny system.

SPP obejmuje wszystkie elementy

sktadowe niezbedne do przygotowania

doskonatego majonezu, keczupu i

' SOSOW.

- Satatka Safatka Sos majonezowy
Majonez . .
majonezowa majonezowa do satatek
IKA® + Ingredients

) ) ) Olej 80 % 67 % 50 % 35 %

Wielokrotnie potwierdzono Toltko jaj (ynne) P - - -
Cukier 2.6 % 2.6 % 2.6 % 2.6 %
wytwarzanie doskonatego 6l 13% 1.3% 1.3 % 1.3 %
majonezu i keczupu przy uzyciu Ocet, 10% 3.5% 3.59% 35% 3.5%
systemow SPP! Woda 6.6 % 24.4% 40.2% 53.7 %
Wielofunkcyjny zwigzek stabilizujacy - 1.2% 24% 39%

* Zwiazek zawierajacy emulgatory, hydrokoloidy i opcjonalnie skrobie



SPP | Komponenty

Mieszadto kotwicowe 2-ramienne

ze skrobakami i tfamaczem

leja dla bardziej wydajnego,

rownomiernego mieszania

System mycia CIP Zbiornik buforowy
Dysze CIP zapewniajace czyszczenie o _ do napetniania

bez stref martwych 7 Zbiornik mieszania

o stozkowe] podstawie

zapewnia catkowity
wytadunek produktu
koncowego

Pokrywa uchylna —
pozwala na petne otwar-
cie pokrywy zbiornika

w celu sprawdzenia
efektywnosci czyszczenia

Dozowanie cieczy
z przeptywomierzem nawet
dla ptynéw podgrzanych

i schtodzonych

Lej
:‘l 3 do dozowania ptynnych
: i statych dodatkow
i Wysoce wydajne urzadzenie = ‘——
: (e dyspergujace DBI, —
" UI gwarantujace jednolite emulsje :
'l | ,‘ i zawiesiny o wysokiej jakosci At ’.;-' = F




Znakomita funkcjonalnos¢

Elektroniczna jednostka sterujaca

Jednostka sterowania maszyny jest
zaprojektowana tak, by sprosta¢ wymogom
Klienta. Moze to by¢ prosta wersja z przyciskiem
on/off - wigcz/wytacz lub inna, az do najbardziej
zaawansowanej wersji PLC z petng wizualizacja

i ekranem dotykowym. Wybor obstugi maszyny
- sterowanie reczne lub program w pemi
zautomatyzowany.

Typowe funkcje sterowania:

« Wyswietlanie wszystkich zadanych
i biezacych wartosci

+ Ustawianie i monitorowanie wartosci
granicznych

« System zarzadzania recepturg

+ Przechowywanie i wy$wietlanie danych
procesowych (wskaznik trendu)

+ Blokady bezpieczenstwa

Zarzadzanie i rejestrowanie receptur

System zarzadzania recepturg z uzyciem schematu
przeptywu, w ktérym moga by¢ wyszczegodlnione
poszczegodlne etapy procesowe - kolejnos¢

i ustawienie parametrow krok po kroku. Nastepnie
peten proces moze by¢ zapisany jako receptura

i przywotany dla kolejnej partii (szarzy).

Opatentowana pompa i jednostka
dyspergujaca DBI

Ten unikalny system taczy przeptyw o wysokim
natezeniu z cyrkulacja, redukcja rozmiaru czasteczki

oraz efektywna homogenizacja. Dodatki state i ptynne
sg dozowane bezposrednio do komory dyspergujace;j,

co zapobiega tworzeniu sie grudek i sprzyja
szybkiemu przetwarzaniu. Podczas czyszczenia CIP,
pompa DBl dostarcza ptyn czyszczacy (przeptyw o

duzym natezeniu) do samo-obrotowych dysz i innych

elementéw sktadowych uktadu mycia.
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Zalety SPP:
> Bardzo krotki czas produkgji

E S > Niezmienna, wysoka jakos¢

MG B emeiies Ouchar produktu

.
e m . = > Doskonata homogenizacja poprzez
) o R i 1 szybka emulgacje

— = > Obstuga przyjazna uzytkownikowi
oS e el =i > W petni zautomatyzowane

e e B T T T dziatanie

w > Mozliwos¢ szybkiego i prostego

czyszczenia

> Bezposrednie ogrzewanie parowe

> Uzywany do wytwarzania szerokiej
gamy produktow

> Kontrola predkosci mieszadta
i urzadzenia dyspergujacego

> Zapobieganie tworzeniu sie grudek
dzieki dozowaniu dodatkow przez
DBI

> Kontrolowane tempo dozowania

> Odpowiednie dla surowcow o
bardzo wysokiej lepkosci

Zasysanie mieszaniny ze
zbiornika roboczego

Ponowny przeptyw

produktu po dyspersji
przez petle cyrkulacyjng
do zbiornika

Zasysanie
dodatkow



Szybko i 0 wysokiej jakosci

Majonez oraz inne sosy emulgowane s3 zazwyczaj
przygotowywane na zimno. Jednak niektore panstwa
praktykuja metode procesoéw na pot-gorgco. W tym
wypadku faza wodna (woda, sél, cukier, musztarda,
proszek) jest ogrzewana do temperatury 92°C, a
nastepnie schtadzana do temperatury 30°C. Reszta
etapow jest taka sama jak w procesach na zimno.

1000 |

majonezu tylko

w 7 minut!

Przyktady procesow z procesowymi
parametrami czasowymi:

Cisnienie: 600 mbar abs.

Jednostka dyspergujaca DBI - predkos¢ obwodowa: 23 m/s

Czas (min.) 0 05 1 15 2 25 3 35 4 45 5

Przygotowanie na zimno:

Dostawa zimnej wody do
zbiornika procesowego
Mieszanie wielofunkcyjnego

¥ zwiazku stabilizujgcego z
Dyspersja cukru, czescig oleju
soli, emulgatoréw i
przypraw
¥ $

Dyspersja mieszaniny stabilizatora i
oleju w zbiorniku procesowym

$
Emulgacja pozostatego oleju

A 4

Dyspersja octu i musztardy z
pozostata iloscia oleju (1/3)

¥

Rozfadunek produktu

Wsad 500 |

. e - )
Majonez Woda, Zéttko  Substancje suche Ocet Wytadunek
80% Olej C— L ——

Proznia Olej
— — - | -
Satatka Woda Substancje suche Ocet Wytadunek
majonezowa |
; | — L —
67 % Olej Proznia Olej
o — ’
Safatka Woda Substancje suche Olej
majonezowa ‘ |
50 % Olej Proznia Stabilizator Ocet Wyladunek
Sos I . 1 C —
majonezowy Woda Substancje suche = Ole] Wytadunek
do satatek — - r— —
35 % Olej Proznia Stabilizator Ocet

Wsad 1000 |

\
Wytadunek

Majonez Woda, Z6ttko Substancje suche Ocet
80 % Olej C— [ e

Proznia Olej

- — — \ |
Safatka Woda Substandje suche Ocet Wytadunek
Majonezowa L —— L —
67 % Olej Proznia Olej

| — C—

Safatka Woda Substancje suche  Olej
majonezowa ‘ ‘
50 % Olej Proznia Stabilizator Ocet Wytadunek
Sos ! L — :
majonezowy Woda Stabilizator Ocet
do safatek — | — I I
35 % Olej Préznia Substancje suche Olej Wytadunek



Skalowanie IKA®

Typ SPP 25 SPP 50 SPP 100 SPP 250 SPP 500 SPP 1000 SPP 2000

Dane techniczne

Zbiornik mieszania

Min. pojemnos¢ 1] 8 15 30 75 150 300 600
Maksym. pojemnos¢ [I] 25 50 100 250 500 1,000 2000
Mieszadto kotwicowe

Typ RFG-01 RFG-02 RFG-03 RFG-04 RFG-05 RFG-06 RFG-07
Predkos¢ obrotowa [min™] 2210 66 18to 54 1410 43 111032 81026 7t020 6t017
Moc silnika [kW] 0.37 0.55 0.75 1.1 1.5 3 4
Jednostka dyspersji

Typ DBI 2000/4 DBI 2000/4 DBI 2000/5 DBI 2000/5 DBI 2000/10 DBI 2000/20 DBI 2000/20
Moc silnika [kW] 4 4 " 1 22 45 45
Maksym.wspétczynnik

orzephywu dyspersji[kg/h] 8,500 8,500 21,000 21,000 42,000 92,000 92,000
Wymiary

Wysokos¢ (urzadzenie zamkniete) [mm] 1,350 1,450 1,750 2,000 2,800 3,100 3,750
Wysokos¢ (urzadzenie otwarte) [mm] 1,500 1,650 2,000 2,500 3,200 3,800 4,625
Szerokos¢ (urzadzenie zamkniete) [mm] 1,070 1,340 1,370 1,820 2,080 2,935 3,500
Glebokos¢ [mm] 800 950 1,080 1,150 1,350 1,770 2,200

®
I KA German technology

Rozwijac¢-Optymalizowac-Skalowac

IKA® prezentuje Panstwu kolejna generacje
procesowych urzadzen laboratoryjnych. Idealne
odzwierciedlenie systemu SPP przy uzyciu
najmniejszej ilosci probek.

Magic PLANT jest zaprojektowany specjalnie do
testowania warunkow procesowych i produktowych w
matej skali. Po otrzymaniu satysfakcjonujacego projektu
w skali pilotazowej, nastepnym krokiem jest przeniesienie
procesu wytwarzania do produkgji na petng skale. System
Magic PLANT moze by¢ przystosowany do szerokiego
zakresu zastosowan.

IKA®-Werke GmbH & Co. KG

Janke & Kunkel-Str. 10

79219 Staufen - Germany

Tel. +49 7633 831-0

Fax +49 7633 831-907
process@ika.de - www.ikaprocess.com
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